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Koude Voorgerechten 
 

Fruitcocktail  € 7,50 
Van meloen, appel en kiwi met een julienne van parmaham, hierbij een cognacsaus    
 

Frisse aardappelsalade  € 7,50 
Met een grove mosterdmayonaise en boerenham 

 

Zalm Carpaccio  € 8,00 
Op een komkommersalade met wasabimayonaise 

 

Garnalencocktail ’t Klaverblad  € 8,00 
Cocktail met Noorse garnalen, tomaat en paprika overgoten met een knoflooksaus 

 

 

Warme Voorgerechten 
 

Ragout van kalkoenfilet  € 7,50 
Met tuinkruiden in een bladerdeegbakje 

 

Roergebakken pikante biefpuntjes  € 8,50 
Op een salade van ijsbergsla en appel 

 

 

Soepen  
 

Groningse mosterd crèmesoep  € 4,50 
Geserveerd met rauwe ham en croûtons 

 

Visbouillon                 € 4,50 
Geserveerd met dille en croûtons 

 

Licht gebonden kerriesoep  € 5,00 
Geserveerd met croûtons en garnalen 
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Vleesgerechten 
 

Kalfschnitzel ’t Klaverblad   € 16,50 
Op een zigeunersalade, hierbij een paddestoelenroomsaus 

 

Gemarineerde varkenshaasmedaillons   € 17,50 
Op een puree van knolselderij, hierbij een rozemarijnsaus 

 

Parelhoenfilet uit de oven   € 18,50 
Op een bedje van appelcompote, omringd met gevogelte fond 

 

Gegrilde biefstuk   € 20,50 
Met cajunkruiden op gebakken champignons, hierbij een rode port jus 

 

 

Visgerechten 
 

Visgerecht van de dag   € 16,50 
 

Gebakken marlijnfilet   € 17,50 
Op een bedje van wortel, hierbij een paprika roomsaus 

 

Doradefilet    € 19,50 
Op de huid gebakken en geserveerd met een peterselie botersaus 

 

Heilbotfilet uit de oven   € 19,50 
In aluminiumfolie gegaarde heilbotfilet met een garnituur van ui,  

paprika en champignons 

 

 

 

 

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met diverse soorten aardappelen en groenten 
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Verrassingsmenu’s ‘t Klaverblad 
(laat u verrassen door onze kok) 

 

Verrassingsmenu ‘t Klaverblad, 3-gangen  €   29,50 

Verrassingsmenu ‘t Klaverblad, 4-gangen  €   32,50 

 
 

 

 
 

 

 

Voor onze jonge gasten 

 
3-gangen Kindermenu à € 12,00 per kind 

 

 

Tomatensoep of Meloencocktail 

 

*** 

 

Frikadel, kroket, hamburger of kipnuggets 

geserveerd met friet, mayonaise en appelmoes 

 

*** 

 

Schatkistje 
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Vegetarische gerechten 
 

 

 
Voorgerechten 
 

Truffel crèmesoep     € 5,00 
 Met bieslookroom en croûtons 

 

Romige aardappelsalade                            € 7,50  

Met feta kaas en paprika 

 
 

 

Hoofdgerechten 

 
Vegetarisch gerecht van de dag  € 16,50 
 

Quiche met brie, paprika, ui en tomaat  € 16,50 
Geserveerd op gebakken champignons 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met diverse soorten aardappelen en groenten 
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Speciaal aanbevolen:  
 

 

Menu “De Turfsteker”à € 34,50 per persoon 
 

 

Gerookte kipfilet  
op een bedje van selderij met een kerriemayonaise 

 

*** 

Kruidige runderbouillon  
met ui en beerenburg 

 

*** 

Gebakken snoekbaarsfilet  
met bruine bonen, spek en ui en een mosterdsaus 

 

of 

 

Varkenshaasmedaillons  
met bruine bonen, spek, ui en mosterdsaus 

 

*** 

Beerenburg parfait 
 

*** 

Koffie ‘t Klaverblad 
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Nagerechten 
 

 

Sorbet ’t Klaverblad   € 6,50 
3 soorten vruchtenijs, fruit en aardbeiencoulis 

 

Koffie, maar dan anders   € 7,00 
cappuccinoroomijs met chocoladesaus 

 

“De Kale Duinen”   € 7,50 
bosvruchten yoghurtroomijs met warme kersen 

 

“De Turfroute”   € 7,50 
stroopwafelijs, walnootijs met een toffeesaus 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


